MENU

TAGLIERI

DEGUSTAZIONE SALUMI 1 Persona 6€
DEGUSTAZIONE FORMAGGI 1 Persona 8€
STANDARD 2 Persone Nn5<€
MEDIUM 3 Persone 165€

SUPER \

Tagliere misto di salumi e formaggi

selezionati accompagnati da miele

aromatizzato e assaggi di prodotti
del territorio e non solo

4 Persone

\ 24 €

TIGELLE MONTANARE

CLASSICA (Vuota)
STRACCHINO/SQUACQUERONE
LARDO AROMATIZZATO MODENESE

PANINI

CATS 9,5€
Coppa piacentina stagionata, Melanzane
all’'olio EVO, Stracciatella di Burrata
Pugliese.

CABARET 12€
Filetti di Tonno con olio d’oliva,
Pomodorini confit, Pate di olive
taggiasche, Menta, Granella di nocciole.

MOULIN ROUGE 95€
Mortadella Bolognese IGP, Pesto di
Pomodori secchi, Mozzarella di Bufala
campana, Melanzane grigliate, rucola.

LUXOR \

Un percorso di gusto su piu livelli:
salumi e formaggi selezionati,
gnocco fritto, composte e specialita
del territorio da condividere

4 Persone

K 36€

3€ GORGONZOLA 5€
5€ VEGETARIANA 5€

55€ DOLCE 5€

WICKED n€

Prosciutto crudo “Il Fiocco”, Burrata Pugliese,
Pesto di Basilico Ligure, Pomodori.

HAMILTON 9€
Filetti di Acciughe, Olio EVO, Pomodorini
datterini, Origano.

FOOTLOSE 10€
Crema di ceci, avocado, verdure di stagione
grigliate, granella di mandorle.




SFIZI E FRITTI

GNOCCO FRITTO (2P2) 45€
FIORI DI ZUCCA 45€
(Cotto, Mozzarella 2PZ)

OLIVE ASCOLANA 45 €
PATATINE 5€
CACIO E PEPE (2P2) b€
MOZZARELLINE 5€
VERDURE PASTELLATE 45 €
FRITTELLE DIALGHE 5€
DITUTTO UN PO’ 12€

COCKTAIL

SPRITZ APEROL

SPRITZ CAMPARI
SPRITZ 2 &1/2
DRINKANALCOLICO
SABAUDO

GINTONIC NORDES - ROKU
GINTONIC MARE - SANTAANA
GINTONIC NOBILE

45 €
55¢€
65€
65€

9€
10€
13€
15€

(Gin servito nell’apposito calice in terracotta)

VINO SFUSO

CALICE

4€

Cabernet, Gutturnio, Sangiovese,
Pecorino Gutturnio Vivace, Ortrugo,
Passerina Pinot Grigio

APERICENA

LASCIATI CONQUISTARE \
DAL NOSTRO APERICENA

Abbina il tuo drink preferito a un raffinato
percorso di degustazione.

Una selezione di portate dal nostro menu,
ispirata dalla stagionalita degli ingredienti.

22 € a persona (Drink escluso)

DOLCI

Chiedere al personale 5€
BIBITE

ACQUA 2€
COCACOLA-ZERO-FANTA-SPRITE 35€
BIBITE AVENA 35€
GINGER 4€
SCHWEPPES 3€
FEVERTREE 35€
CAFFETTERIA

CAFFE 11€
CAFFE MACCHIATO 12€
CAPPUCCINO 2€
AMARO 4€
GRAPPA 5€

Il prezzo del coperto & di 2 € a persona
Alcuni alimenti subiscono un trattamento atto alla conservazione inoltre, potrebbero essere
lavorate piu matrici di allergeni (Legge 1169 del 2001).
La gentile utenza é pregata dirichiedere al personale e comunicare eventuali allergie.
@rodotti possono essere congelati e provenienti da congelazione mediante abbattitore.
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